
* Szanowni Państwo, informujemy, że do stolików dla 10 osób i powyżej, doliczana jest obligatoryjna opłata serwisowa w wysokości 10% od kwoty końcowego rachunku. 
* Do wszystkich przystawek i sałatek podajemy pieczywo i masło które zawiera laktozę i gluten. Na życzenie podajemy zamienniki bez alergenów.              

* Wszystkie ceny podane są w PLN i zawierają podatek VAT.

ALERGENY
1 - MĄKA PSZENNA
2 - JAJA
3 - RYBY
4 - ORZECHY ZIEMNE

5 - SOJA 
6 - MLEKO
7 - ORZECHY 
WŁOSKIE

8 - SELER 
9 - GORCZYCA
10 - SEZAM 
11 - DWUTLENEK 

SIARKI
12 - ŁUBIN
13 - MIĘCZAKI
14 - SKORUPIAKI

*Procentowe stężęnie alkoholu

PRZYSTAWKI

DANIA GŁÓWNE

ZUPY
ŻUREK

ZAMKOWY
Z BOROWIKAMI

I JAJKIEM.
ALERGENY: 1,2,5,6,8

250 ml    26,00

PIEROGI Z DZICZYZNĄ 
OKRASZONE

CEBULĄ
I SKWARKAMI.

ALERGENY: 1,6

330 g    42,00
    SANTA CAROLINA PREMIO RED 15 CL (13,5%*) – 14,00

DORADA SMAŻONA
CZARNA SOCZEWICA Z BOROWIKAMI, 

SOS AGLIO OLIO Z CZARNEGO 
CZOSNKU.
ALERGENY: 1,6

360 g    66,00
    JADWIGA JOHANNITER 15 CL (13%*) – 29,00

POLĘDWICZKA WIEPRZOWA
KOPYTKA Z POPIOŁEM, 

CZERWONA KAPUSTA KISZONA Z CHILLI, 
SOS DEMI GLACE.

ALERGENY: 1,2

380 g    52,00
    VENTISQUERO CLASSICO SYRAH 15 CL (13%*) – 18,00

POLIKI WOŁOWE
DYNIOWE KLUSKI, 

BRUKSELKA, SOS DEMI GLACE 
Z ARONIĄ.
ALERGENY: 1,2,9

370 g    61,00
    V2 PRIMITIVO 15 CL (12,5%*) – 24,00

FILET Z PERLICZKI
PURÉE Z PASTERNAKU, PRAŻONE KASZTANY, 

PIECZONA MARCHEWKA, SOS Z CZERWONEGO 
WINA Z LAWENDĄ.

ALERGENY: 6

420 g    68,00
    JADWIGA CABERNET CORTIS 15 CL (12%*) – 29,00

PASZTET
Z DZIKA

SALSA Z KISZONYCH WARZYW,
GRYCZANE PODPŁOMYKI.

ALERGENY: 2,9

190 g    46,00
    WÓDKA DWÓR SIERAKÓW ŚLIWA Z TARNINĄ 4 CL (40%*) – 17,00

SAŁATKA Z PIECZONYM 
TOPINAMBUREM

MARYNOWANA DYNIA, GRUSZKA, ORZECH WŁOSKI, 
DRESSING MIODOWO-MUSZTARDOWY.

ALERGENY: 7,9

280 g    39,00
    MIÓD PITNY PIWOWAR 10 CL (13%*) – 16,00

TATAR
Z GĘSI

KONFITURA Z ZIELONYCH POMIDORÓW 
Z WANILIĄ, PROZIAKI.

ALERGENY: 1,2,6

210 g    44,00
    WÓDKA DWÓR SIERAKÓW CZARNY BEZ 4 CL (40%*) – 17,00

Gorąco zachęcam do skosztowania
mojej autorskiej karty deserów            
w Restauracji Boletus!                        

ZESKANUJ KOD 
I SPRAWDŹ
MENU DESERÓW 

LUB POPROŚ 
OBSŁUGĘ O KARTĘ

KREM Z CZERWONEJ
KAPUSTY

 CHIPS Z JARMUŻU, CIECIERZYCA 
W CURRY Z IMBIREM.

ALERGENY: -

250 ml    26,00

ZUPA SEROWA
Z KURKUMĄ

LEŚNE
GRZYBY.

ALERGENY: 6,8

250 ml    26,00

MAKARON
PAPPARDELLE

SOS Z PIECZONEJ DYNI Z CHILLI,
KOZI SER, PRAŻONE PESTKI DYNI.

ALERGENY: 1,2,6

360 g    48,00
    SANTA CAROLINA PREMIO WHITE 15 CL (13,5%*) – 14,00

KREM Z PIECZONEGO 
ZIEMNIAKA

WĘDZONY
BOCZEK.
ALERGENY: -

250 ml    26,00

PIEROGI Z PRAŻONĄ DYNIĄ
WĘDZONY
TWARÓG,

SOS SEROWY.
ALERGENY: 1,6

330 g    39,00
    PINOT GRIGIO ROCCA VENTOSA 15 CL (12%*) – 19,00

ZAPIEKANE GOŁĄBKI
Z CZERWONEJ KAPUSTY
KASZA JĘCZMIENNA, SUSZONE BOROWIKI,

SOS BOROWIKOWY.
ALERGENY: 1,6

280 g    43,00
    VENTISQUERO CLASSICO SAUVIGNON BLANC 15 CL (12%*) - 18,00

SZEFOWA  KUCHNI



NAPOJE I  ALKOHOLE
PLN PLN PLN

APERITIF & WERMUT
Campari (25%*)    4 cl     16,00
Aperol (11%*)   4 cl     16,00
Martini Extra Dry (18%*), Bianco (14,4%*)  10 cl    16,00

LIKIERY
Cointreau (40%*)       4 cl     18,00
Baileys Irish Cream (17%*)      4 cl     16,00
Blue Curacao ( 23%*)      4 cl     16,00
Bols Peach (17%*)       4 cl     16,00
Kahlua (20%*)       4 cl     16,00
Jaegermeister (35%*)      4 cl     16,00
Malibu (18%*)       4 cl     16,00

KOKTAJLE
LONG ISLAND ICE TEA         35,00
Wódka, tequila, rum, gin, cointreau, cola

MOJITO           30,00
Rum, limonka, woda mineralna, syrop cukrowy, świeża mięta

SEX ON THE BEACH         30,00
Wódka, archers peach, malibu, grenadine,sok pomarańczowy

APEROL SPRITZ             30,00
Prosecco, Aperol, woda

SPRITZ (dostępna również wersja bezalkoholowa)     30,00
Do wyboru: Czarny Bez i Fiołkowy

GIN-TONIC          25,00
Gin, tonic, cytryna

CAMPARI ORANGE         25,00
Campari, sok pomarańczowy, grenadine

CUBA LIBRE          25,00
Rum, Coca-Cola, limonka

MARTINI LEMON         25,00
Martini bianco, sprite

TEQUILA SUNRISE         25,00
Tequila gold, sok pomarańczowy, grenadina

TAKE ME          25,00
Gin, sok z cytryny, sok pomarańczowy, grenadina

APPLE PIE              20,00
Gin, miód, cytryna, Monin szarlotka

WHISKY
Laphroaig 10YO (40%*)      4 cl     34,00

Glenfiddich 12YO (40%*)       4 cl     29,00  

Raasay While We Wait     4 cl     29,00 
Single Malt (46%*)

Talisker Single Malt         4 cl      25,00
Scotch Whisky 10YO (45,8%*) 

Cardhu Gold Reserve (40%*)     4 cl     24,00

Smokey Joe Blended Malt (46%*)     4 cl     24,00

Dwór Sieraków Presitge Whisky (40%*)   4 cl     18,00

J.A. Baczewski Whisky (43%*)     4 cl      16,00

Highland Queen      4 cl     15,00 
Blended Whisky Sherry Cask (40%*) 

TEQUILLA
Gold (38%*)       4 cl     17,00
Silver (38%*)       4 cl     16,00

RUM
Bacardi White/Dark (37,5%*)     4 cl     16,00

GIN
Gordon’s (37,5%*)       4 cl     15,00

Seagram’s (37,5%*)       4 cl    15,00

COGNAC & BRANDY
Remy Martin VSOP (40%*)      4 cl     42,00

Martel VSOP. (40%*)      4 cl     40,00

Hennesy Fine (40%*)      4 cl     35,00

Metaxa ******* (40%*)      4 cl     22,00

Metaxa *****  (38%*)     4 cl     16,00

Jesienne Trunki
JESIENNY NAPAR HERBACIANY      20,00

JESIENNE LATTE         20,00
Do wyboru: Dyniowe, Pistacjowe, Klonowe 

GORĄCA CZEKOLADA      20,00
Do wyboru: Klasyczna, Pomarańczowa z cynamonem, 
Orzechowa, Biała z wiśniami

ROZGRZEWAJĄCY MIÓD PITNY       20,00 

GRZANY CYDR          19,00

GRZANE WINO          20,00 

PIWO
PIWA BECZKOWE
KSIĄŻĘCE: Lager (5%*)                                                 0,33 l 14,00
KSIĄŻĘCE: Lager (5%*)   0,5 l 16,00
RADLER: Piwo + Sprite 0,5 l 19,00

PIWA BUTELKOWE 
CORONA (4,5%*)                              0,33 l 16,00
PILSNER URQUELL (4,4%*) 0,5 l 19,00
KSIĄŻĘCE: Ipa (5,4%*), Porter (8%*), Pszeniczne (4,9%*),  0,5 l 17,00
Czerwony Lager (4,9%*), Ciemne Łagodne (4,1%*)

KOZEL: Ciemny (3,8%*), Jasny (4,6%*) 0,5 l 16,00
LWÓWEK: Jankes (4,2%*), Malinowy (4%*),  0,5 l 19,00
Wrocławski (4,2%*), Ratuszowy (6,2%*), Książęce (5,5%*)

PIWA BEZALKOHOLOWE
KSIĄŻĘCE: Ipa, Pszeniczne 0,5 l 17,00
LECH FREE: Lager, Limonka z miętą, Active 0,5 l 16,00
KOZEL 0 0,5 l 16,00
CORONA 0                                  0,33 l 16,00

CYDR LUBELSKI (4,5%*) 0,4 l 16,00

WÓDKI
Śliwowica Passover (70%*)      4 cl     19,00
Baczewski (40%*)      4 cl     16,00
Wyborowa (40%*)       4 cl     14,00

NAPOJE GORĄCE
AMERICANO/ESPRESSO   16,00

DOUBLE ESPRESSO    20,00

CAFFE LATTE    18,00

CAPPUCCINO    16,00

CAPPUCCINO GRANDE   18,00

KAWA PO IRLANDZKU    25,00

HERBATA RICHMONT    15,00

*MLEKO ROŚLINNE - 4,00

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE
GREEN FROG     19,00
Sok pomarańczowy, syrop blue curacao

ICED-APPLE     19,00
Sok jabłkowy, kruszony lód

RED ORANGE    19,00
Sok pomarańczowy, grenadine

    

SOK POMIDOROWY  0,25 l 13,00

SOK Z CZARNEJ PORZECZKI 0,25 l 13,00

SOK WYCISKANY  0,20 l 20,00

     0,33 l 9,00
     0,75 l 15,00

SOK OWOCOWY    1,00 l 30,00
POMARAŃCZOWY LUB JABŁKOWY

LEMONIADA   0,25 l 16,00 
    1,00 l 40,00

©2019 The Coca-Cola Company. Wszelkie prawa zastrzeżone. COCA-COLA, FANTA, SPRITE, KINLEY, CAPPY oraz BUTELKA 
KONTUROWA są zastrzeżonymi znakami towarowymi The Coca-Cola Company. ©2019 OP Beverages. FUZE TEAjest 
zastrzeżonym znakiem towarowym OP Beverages. 

0,25 l    13,00

0,25 l   13,00Pomarańcza, Jabłko, Grapefruit

MIÓD PITNY
Trójniak Piwowar (13%*)  10 cl  16,00

NAPOJE
Superior, Pieprzowa, Ziemniak kosher, 

Czarny bez, Śliwa z tarniną

DESKA DEGUSTACYJNA - 8 cl  34,00 (40%*)

4 cl  17,00 (40%*)

Pigwa (30%*), Księżycówka (40%*),
Deserowa (30%*), Wiśniówka (40%*), 
Porterówka (30%*), Rzemieślnicza (40%*), 
Czysta (40%*), Bimber (40%*), Cytrynówka (30%*)

Absynt (70%*)          4 cl 16,00
Śliwowica (69%*)         4 cl 19,00

4 cl       15,00

*Procentowe stężęnie alkoholu

Miody wykorzystane w recepturach 
pochodzą z Pasieki Zamkowej.


