


NOWOROCZNE 
SPOTKANIA FIRMOWE

Odkryj wyjątkowość
Zamku Kliczków & Folwarku Książęcego

Wspaniała atmosfera, profesjonalna obsługa 

i wyśmienita kuchnia Zamku Kliczków sprawią, 

że noworoczne spotkanie firmowe spędzone 

w naszym obiekcie pozostawi Państwu 

niezapomniane wrażenia.



APERITIF: 

• Kieliszek wina musującego na powitanie 

ZUPA:

• Krem z białych warzyw z chipsem z pasternaka 

DANIA CIEPŁE (serwowane)

• Filet z perliczki,  sosem z czerwonej porzeczki, purée z kalafiora, 
brukselka 

BUFET – DANIA ZIMNE:

• Pieczony schab z suszoną śliwką i morelą w sosie jałowcowym

• Pomidory z mozzarellą, pesto bazyliowym i różowym pieprzem

• Roladki z cukinii z kozim serem na emulsji paprykowej

• Sałatka Cezar z kurczakiem i parmezanem

• Bliny szpinakowe z serkiem ziołowym i wędzonym łososiem

• Terrina drobiowa z warzywami i żółtym serem podana na emulsji 
buraczanej

• Mix sałat z warzywami i piklami + dipy i oliwki smakowe

DESER: 

• Ciasto z zamkowej cukierni

NAPOJE: 

• Woda mineralna, soki owocowe, kawa, herbata

DODATKI: 

• Pieczywo, masło

* każda zmiana pozycji związana jest z dodatkową opłatą.

MENU I 
170 PLN/osoba

(minimalna liczba osób: 20)
(czas trwania bufetów: 1,5 godziny)



APERITIF: 

• Kieliszek wina musującego na powitanie 

ZUPA:

• Zupa myśliwska z borowikami

• Krem z białych warzyw z oliwą truflową

BUFET - DANIA CIEPŁE:

• Gotowana gicz wołowa na warzywnym ratatouille

• Grillowany filet kurczaka z glazurowanymi buraczkami i serem feta

• Pieczony sandacz w sosie ziołowym

• Pieczone ziemniaki z czosnkiem i ziołami

• Marchew glazurowana w miodzie z czarnuszką

• Makaron ali’o olio z włoska szynką, rucollą, pomidorkami cherry i parmezanem 

BUFET SZWEDZKI – DANIA ZIMNE:

• Pieczony rostbef z rucollą w sosie jogurtowym

• Praliny z wędzonego pstrąga w pudrze z buraka na sosie szafranowym

• Roladki z cukinii z kozim serem na emulsji paprykowej

• Sałatka Cezar z kurczakiem i parmezanem

• Bliny szpinakowe z serkiem ziołowym i wędzonym łososiem

• Mix sałat z warzywami i piklami

DESER: 

• 3 rodzaje ciasta z zamkowej cukierni

NAPOJE: 

• Kawa, herbata, woda mineralna, sok 100%

DODATKI: 

• Pieczywo, masło

* każda zmiana pozycji związana jest z dodatkową opłatą

MENU II 
210 PLN/osoba

(minimalna liczba osób: 20)
(czas trwania bufetów: 2,5 godziny)



JUŻ DZIŚ SKORZYSTAJ Z NASZEJ OFERTY!

Zadzwoń! +48 75 73 40 717

Napisz!  zamek@kliczkow.com.pl
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