OVl Kilewsic

439 PLN/osoba

POWITANIE
Tradycyjne powitanie chlebem i solg
Kieliszek wina musujacego

PRZYSTAWKA
Pasztet z zajaca z chipsem pszennym, zelem z zurawiny i kwasna Smietang
ZUPA
Krem z borowikéw z ziolami i kluskami ziemniaczanymi
DANIE GEOWNE

(podawane na pétmiskach)
(do wyboru trzy rodzaje, dwie sztuki na osobe)
Pieczone kacze udka na duszonej kapuscie z zurawing
Poliki wieprzowe duszone w winie i warzywach
Filet z kurczaka kukurydzianego zapiekany z beszamelem i serem plesniowym
Dorsz w panierce ziolowej z parmezanem
Rolada wieprzowa z ogérkiem kwaszonym i papryka w sosie wiasnym

DODATKI
Gotowane ziemniaki z koperkiem i mastem
Kopytka glazurowane sokiem z buraka
Kasza bulgur z kurkami i parmezanem
Tradycyjna suréwka z biatej kapusty
Kalafior marynowany w ziofach i cebulce
Pieczone warzywa ratatouille w sosie pomidorowym

DESER

Trzy rodzaje ciast z zamkowej cukierni

ZIMNE PRZEKASKI
Wybdr regionalnych seréw z winogronem i orzechami
Terrina z indyka, marynowany borowik z sosem chrzanowym
Rolada z marchwi, chrzanowym serem, warzywami i fososiem wedzonym
Salatka ze Swiezych warzyw z serem typu feta
Salatka z malin i szynki szwarcwaldzkiej, dressing musztardowo-miodowy
Sled? na ostro z warzywami piklowanymi
Crzanki z tatarem z pomidora, bazylig i parmezanem
Salatka z boczniakdw i jabtek, kwasna Smietana
Pieczywo, masto

DODATKOWE DANIA CIEPLE
Pierogi zapiekane z kapusta i ziemniakami
Pierogi z kasza gryczana i gesing w sosie chrzanowym
Strogonow wolowy z grzybami serwowany z cieptymi buteczkami
Kulebiak drozdzowy z dziczyzna i barszczem

LIVE COOKING
Szynka flambirowana z dodatkami _
(pieczone ziemniaki, zasmazana kapusta, sos demi glace) g

NAPOJE

Kawa, herbata, woda, soki owocowe




