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ZAMEK KLICZKOW

Kliczkéw 8, 59-724 Osiecznica

+48 757340717

tel.:

e-mail: zamek@kliczkow.com.pl



Drodzy Panstwo!

Doskonale wiemy, ze $lub i wesele naleza do najwazniejszych wydarzei w zyciu. Dlatego tym bardziej
dziekujemy, ze planujecie te wyjatkowe chwile dzieli¢ z nami, w naszym Zamku. Mawia sie, ze kazda kobieta
cho¢ raz w zyciu chciataby sie poczu¢ jak ksiezniczka. Ktérez miejsce nadawatoby sie do tego lepiej, niz
Sredniowieczny zamek z romantyczna dusza? Dofozymy wszelkich starai, zeby poméc Painstwu na kazdym
etapie, poczynajac od weselnych przygotowan, poprzez dzieri uroczystosci, az po rocznice Parnstwa $lubu!
Zadbamy o kazdy detal tak, abyscie Paistwo nie musieli sie martwi¢ absolutnie o nic, a jedynym obowiazkiem

byto wznoszenie radosnych toastéw z Pahstwa Gos¢mi.

SALA DWORSKA

* najwieksza sala w Zamku Kliczkéw, ostatnia kondygnacja

* przewidziana jako sala jadalna oraz taneczna
(wraz z miejscem dla zespotu),

* w Sali Dworskiej organizujemy wesela dla minimum
80 gosci*

SALA BALOWA

e Sala Balowa - przewidziana jako sala jadalna
e Sala Teatralna - przewidziana jako sala taneczna

* Mozliwo$¢ pofaczenia dodatkowych sal: Biblioteka,
Sala Turkusowa, Sala Kominkowa, Sala Mysliwska
W kazdej z sal znajduje sie oddzielne
wyjécie na hol zamkowy,

* W Sali Balowej i Teatralnej organizujemy wesela
dla minimum 60 gosci*

*Przy weselach o zaktadanej mniejszej ilosci oséb pobieramy opfate uzupetniajagca minimalne zatozenia

CEREMONIA SLUBNA | WESELE W PLENERZE Z radosciq zrealizujemy
Mozliwos¢ zorganizowania slubu: Wasze wysnione wesele...

* w Kosci6tku w Kliczkowie, Ten dzien bedzie najpiekniejszym
* w Zamku Kliczkow, dniem w Waszym Zyciu!

* w plenerze (park zamkowy, przedzamcze).



PROPOZYCJE MENU WESELNYCH*

MENU HRABIEGO

399 PLN/OS.
POWITANIE

Tradycyjne powitanie chlebem i solg
Kieliszek wina musujacego

ZUPA

Aromatyczny bulion gotowany na kaczce,
domowy makaron

DANIE GEOWNE

(podawane na pdtmiskach)

(do wyboru trzy rodzaje, dwie sztuki na osobe)
Pieczone kacze udka z jabtkami i sosem z zurawiny
Bitki wotowe w sosie wlasnym
Tradycyjny sznycel wieprzowy
z chrzanem i musztarda
Roladki z kurczaka w sosie serowym
Pieczony dorsz w panierce ziolowo-serowej

DODATKI
Gotowane ziemniaki z koperkiem i masfem
Ryz ze szpinakiem i parmezanem
Kluski slaskie z sosem pieczeniowym
Marynowany brokut w czosnku
Salatka ze Swiezych warzyw, sos winegret
Kapusta pekiriska z kukurydzg i majonezem
Kalafior w butce tartej

DESER

Trzy rodzaje ciast z zamkowej cukierni

ZIMNE PRZEKASKI
Sledz na ostro z zielong cebulka
Tradycyjna salatka z warzyw okopowych
Miesa pieczyste
Safatka ze swiezych warzyw z serem typu feta

Rolada marchewkowa z twarogiem chrzanowym,
warzywami i fososiem

Crostini z pomidorkami cherry i szynka szwarcwaldzka
Mix piklowanych warzyw
Wybdr regionalnych seréw z winogronem i orzechami
Pieczywo, masto

DODATKOWE DANIA CIEPLE

Strogonow wolowy z pieczarkami, podawany
z cieplymi buteczkami

Bigos po staropolsku na dziczyznie
Barszcz czerwony z blinami z kwaszona kapusta

NAPOJE

Kawa, herbata, woda, soki owocowe

MENU KSIAZECE

419 PLN/OS.
POWITANIE

Tradycyjne powitanie chlebem i sola
Kieliszek wina musujacego

PRZYSTAWKA

Terrina z buraka z chili, chrust z pasternaku,
majonez ziotowy

ZUPA

Krem z pieczonego ziemniaka na wedzonce z chipsem
ze swinki zlotnickiej i kwasng Smietana

DANIE GEOWNE

Filet z perliczki, purée z ziemniakéw z gorczyca
i brukselka, sosem porto i czerwona porzeczka

DESER

Trzy rodzaje ciast z zamkowej cukierni

ZIMNE PRZEKASKI

Wybdr regionalnych seréw z winogronem i orzechami
Miesa pieczyste
Sledz na ostro z warzywami piklowanymi

Tatar z pomidora, kaszy /aglanej i zict podany
na pumperniklu razowym

Roladla marchewkowa z chrzanowym serem,
sezonowymi warzywami i wedzonym fososiem

Safatka z malinami i szynka szwarcwaldzka,
dressing miodowo-musztardowy

Safatka z boczniakéw i jablek, wedzony twardg
Burrata na rukoli podana z malinowym balsamico

Pieczywo, maslo

DODATKOWE DANIA CIEPLE
Zupa mysliwska na dziczyznie z marynowanymi kurkami
Pierogi z kasza gryczana i szpinakiem, sos chrzanowy
Zapiekane pierogi z ziemniakiem i kapusta kwaszona

Barszcz czerwony z francuskim pasztecikiem z pieczarkami

NAPOJE

Kawa, herbata, woda, soki owocowe

*Dostepne menu w wariantach vege, bezglutenowe i inne. Zapytaj o szczegofy.

MENU KROLEWSKIE

439 PLN/OS.
POWITANIE

Tradycyjne powitanie chlebem i solg
Kieliszek wina musujacego

PRZYSTAWKA

Pasztet z zajaca z chipsem pszennym, zelem
z zurawiny i kwasna $Smietang

ZUPA

Krem z borowikéw z ziotami i kluskami ziemniaczanymi

DANIE GEOWNE

(podawane na pdétmiskach)
(do wyboru trzy rodzaje, dwie sztuki na osobe)

Pieczone kacze udka na duszonej kapuscie z zurawing
Poliki wieprzowe duszone w winie i warzywach

Filet z kurczaka kukurydzianego zapiekany
z beszamelem i serem plesniowym

Dorsz w panierce ziolowej z parmezanem

Roladla wieprzowa z ogdrkiem kwaszonym
i papryka w sosie wlasnym

DODATKI

Gotowane ziemniaki z koperkiem i masfem
Kopytka glazurowane sokiem z buraka
Kasza bulgur z kurkami i parmezanem

Tradycyjna suréwka z bialej kapusty
Kalafior marynowany w ziolach i cebulce

Pieczone warzywa ratatouille w sosie pomidorowym

DESER

Trzy rodzaje ciast z zamkowej cukierni

ZIMNE PRZEKASKI

Wybdr regionalnych seréw z winogronem i orzechami

Terrina z indyka, marynowany borowik
z sosem chrzanowym

Rolada z marchwi, chrzanowym serem,
warzywami i fososiem wedzonym

Safatka ze Swiezych warzyw z serem typu feta

Safatka z malin i szynki szwarcwaldzkiej,
dressing musztardowo-miodowy

Sled? na ostro z warzywami piklowanymi
Grzanki z tatarem z pomidora, bazylia i parmezanem
Salatka z boczniakéw i jabtek, kwasna Smietana

Pieczywo, masto

DODATKOWE DANIA CIEPLE

Pierogi zapiekane z kapustg i ziemniakami
Pierogi z kasza gryczana i gesina w sosie chrzanowym

Strogonow wotowy z grzybami serwowany
z cieptymi buteczkami

Kulebiak drozdzowy z dziczyzna i barszczem

LIVE COOKING

Szynka flambirowana z dodatkami
(pieczone ziemniaki, zasmazana kapusta,
sos demi glace)

NAPOJE

Kawa, herbata, woda, soki owocowe



DODATKOWE INFORMAC]JE
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ktora podniesie prestiz Panstwa przyjecia.

Krolewska Oprawa obejmuje:

Straz honorowa w strojach z epoki hucznie witajaca gosci weselnych,

Korzystanie na wytaczno$¢ z tarasu przy jednej z sal zamkowych,

Mozliwos¢ organizacji ceremonii zaslubin przed tarasem Sali Balowej lub w zamkowym parku
Przejazd bryczka,

Krélewski, czerwony dywan prowadzacy do ottarza lub jednej z sal bankietowych,

6 Komnat i Apartamentéw Zamkowych dla Pary Mtodej i gosci weselnych,

> Salonik - miejsce idealne do przedslubnych przygotowan - : > <
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ZAKWATEROWANIE GOSCI:
Proponujemy promocyjne ceny noclegéw dla gosci weselnych*:
» ZAMEK KLICZKOW posiada  FOLWARK KSIAZECY (300 m od Zamku) posiada
219 miejsc noclegowych w 88 pokojach: 115 miejsc noclegowych w 40 pokojach:
od 359 zt zt/doba/ pokéj 2-o0s. ze $niadaniem od 199 zt/doba pokdj 2-0s. ze $niadaniem
*ceny uzaleznione sg od sezonu, dnia tygodnia i standardu pokoju
THALGO

LA BEAUTE MARINE

MAKIJAZ SLUBNY
PAKIET VIP DLA 4 OSOB
1400 zt

Makijaz prébny, Makijaz Slubny Panna Mtoda + 3 osoby.

Makijaz wykonywany jest w Apartamencie lub w Saloniku

TORT WESELNY: <+

* Tort weselny zaméwiony w Zamku: od 30 zl/os. s
* Dostarczenie tortu przez Pare Mloda: optata talerzykowa 15 zl/os. g

* OPEN BAR do 12 godz, od 160 zt/os.
* Dostarczenie wlasnego alkoholu: opfata korkowa od 40 zt/os.

FONTANNA CZEKOLADOWA:
CENA od 1500 zt

DODATKOWO POLECAMY:

* Poprawiny od 100 zl/os. * Pokazy rycerskie

* Stot wiejski od 25 zi/os. * Stodki stot

* Pieczonego prosiaka * Wypozyczalnia dekoracji

* Dziczyzne e

i wszystko czego zapragniesz...

PROMOCJA W TYGODNIU TANIEJ:

W Zamku Kliczkéw wesela sg organizowane przez 7 dni w tygodniu.

Od niedzieli do czwartku udzielamy 10% rabatu od ceny podstawowej menu
(nie dotyczy miesiecy czerwiec-wrzesieri i dni Swiatecznych)

SZCZEGOYOWE | pod nrtelefonu: +48 75 73 40 717

INFORMACJE lub adresem e-mail: zamek@kliczkow.com.pl



