


MENU
180 PLN za osobe

DANIE PIERWSZE (do wyboru)

. Rosét gotowany na kaczce z makaronem i warzywami

. Krem z biatych warzyw z chipsem z pietruszki

DANIE GEOWNE (na pdtmiskach, 2 szt./os. dorosta) - 3 rodzaje miesa do wyboru:

*  Zrazy wolowe z kiszonym ogoérkiem i boczkiem w sosie

rozmarynowym
. Kacze uda z modra kapusta i grillowanymi cytrusami.
. Devolaille z mastem i natka pietruszki

»  Staropolski kotlet schabowy

*  Smazony dorsz w ciescie kukurydzianym z bazylia

DODATKI (5 pozycji do wyboru):

*  Kiluski slaskie z sosem pieczeniowym

*  Gotowane ziemniaki z koperkiem

. Ryz jaSminowy

*  Marchewka z groszkiem na ciepto

. Gotowany kalafior z butka tarta smazong na masle
*  Suréwka z buraczkéw

*  Warzywa grillowane z ziofami

*  Mix Swiezych safat z dodatkami

DESER:
* 3 rodzaje ciasta (100 g ciasta/os.)

NAPOJE (do 4h):
. Kawa, herbata, woda, soki owocowe




MENU
180 PLN za osobe

DODATKOWE INFORMAC(JE:

do stolikéw dla 10 0s6b i powyzej doliczana jest
obligatoryjna opfata serwisowa w wysokosci 10% od kwoty
koricowego rachunku. Optata nie obowiazuje w przypadku
rezerwacji Sali na wytacznosc.

Obowiazkowa optata za sale na wytaczno$¢ od 1000 PLN
obowiazuje przy zaméwieniu na min. 20 oséb (cena
uzalezniona jest od ilosci oséb).

Znizka na menu dla dzieci (50% kwoty) stosowana jest dla
dzieci do lat 10.

Optata talerzykowa - 15 PLN/os.
Optata korkowa - 40 PLN/os.



Zapraszamy do wzbogacenia swojego menu
o przystawke serwowang indywidualnie,
zimne przekaski oraz ciepfa kolacje

ZIMNE PRZEKASKI (cena zestawu za osobe dorosta) —
5 pozycji do wyboru - 70 PLN | 8 pozycji do wyboru - 100 PLN

* Miruna w warzywach z cytrusami i ziofami

* Trzy rodzaje seréw

* Sakiewki z szynki szwarcwaldzkiej z porem i kukurydza

* Ciasto Filo z orzechami, gruszka i serem ple$niowym

« Sledz w oleju z zurawing, podgrzybkami i orzechami laskowymi
+ Safatka Caprese z pomidoréw i mozzarelli z pesto bazyliowym

+ Safatka z selera marynowanego, jajek i warzyw

* Pasztet z gesich watrébek z konfiturg zurawinowa

PRZYSTAWKA (do wyboru)

* Carpaccio wotowe z kremem chrzanowym i rézowym
pieprzem - 42 PLN/osoba

* Praliny z wedzonego pstraga w pudrze z papryki
z majonezem ziotfowym - 26 PLN/osoba

* Carpaccio z pieczonego buraka z wedzonym twarogiem,
kwasna Smietang i olejem Inianym - 26 PLN/osoba

CIEPEA KOLACJA (do wyboru)

* Barszcz z krokietem — 30 PLN/osoba
* Zupa gulaszowa - 31 PLN/osoba

+ Strogonow wotowy z ryzem — 33 PLN/osoba
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