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KROLEWSKIE SWIETA

Zamek Kliczkow & Folwark Ksiazecy
- poczuj magie Swigt!

C6z moze by¢ bardziej magicznego niz spedzenie Swiat

w dostojnych komnatach, sredniowiecznego Zamku z dusza.

Rodzinna atmosfera, profesjonalna obstuga
i wySmienita kuchnia Zamku Kliczkéw sprawia,
ze Swiateczne spotkanie firmowe spedzone
w naszym obiekcie pozostawi Pafstwu

niezapomniane wrazenia.

Odkryj wyjatkowosé Zamku Kliczkéw
I Folwarku Ksiazecego
I spedz te Swieta z nami!




TRADYCYJNE MENU WICGILIJNE
180 PLN/osoba

BUFET TRADYCYJNYCH DAN GORACYCH:
Barszcz czerwony z uszkami
Karp smazony
Kapusta z grochem
Pierogi z soczewica
Pierogi z kapusta i grzybami okraszone smazonga cebulka
Gotabki z kasza gryczana i grzybami w sosie borowikowym

BUFET ZIMNY:
Paszteciki z kapusta i grzybami
Ryba po grecku
Sledz tradycyjny z lesnymi grzybami
Tradycyjna satatka jarzynowa
tosos ze szpinakiem w ciescie francuskim
Pieczywo

BUFET SMAKOLYKOW I StODKOSCI:
Seromakowiec
Tradycyjny piernik

NAPOJE:
Kompot z suszonych owocow

Woda

Ciepfe Napoje — ptatne dodatkowo — 15 zl/osoba



TRADYCYJNE MENU WICGILIJNE
200 PLN/osoba

Aromatyczne grzane wino

DANIA GORACE:

Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi na suszonych jabtkach gotowany
Smazony karp z okolic Kliczkowa podany z palonym porem
Pierogi pieczone z ziemniakami i kapusta kwaszong, podane na sosie

cebulowym
Pierogi z kapusta i grzybami, polane smazonga cebulka

BUFET ZIMNY:
Terrina warzywna podana na plastrach pieczonego glazurowanego buraczka
Z sosem Swigtecznym
Kapusta kwaszona z kapusta stodka i grochem na sposéb tradycyjny

Ryba po grecku
Karp w galarecie

Sledz ze $mietanq i jabtkiem podany na pieczonym ziemniaku

Satatka jarzynowa podana na cykorii
Bagiety pszenne z lokalnej piekarni z wyborem maset wiejskich:
masto tradycyjne, borowikowe, ziotowe, czosnkowe

LIVE COOKING:
Jabtko pieczone z bakaliami i cynamonem

BUFET DESEROWY:
Makowiec z migdatami i miodem
Tradycyjne kluski z makiem, miodem i bakaliami

NAPOJE:

Kompot z suszonych owocéw
Woda

Ciepte Napoje — ptatne dodatkowo — 15 zt/osoba



MENU W FORMIE WYKWINTNECO BUFETU
260 PLN/osoba

Aromatyczne grzane wino

BUFET TRADYCYJNYCH DAN GORACYCH:

Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi na suszonych jabtkach gotowany
Consommé grzybowe podane z lanymi kluseczkami oraz borowikami
Smazony karp z okolic Kliczkowa podany z palonym porem
Pieczona dorsz na warzywach korzeniowych z ziotowym mastem
Smazone pierogi z kapusta i grzybami
Pierogi z soczewica i twarogiem okraszane cebulkg
Kapusta z grochem
Gotabki z kasza gryczana i grzybami
Pieczone ziemniaki Hasselback z ziotowym twarogiem
Kasza peczak gotowana z jabtkami

LIVE COOKING:
Jabtko pieczone z bakaliami i cynamonem

BUFET ZIMNY:
Terrina z tososia z kaparami

Karp w galarecie

) Ryba po grecku

Sledzie na ostro z suszonymi pomidorami

Paszteciki z kapusta i grzybami
tosos ze szpinakiem w ciescie francuskim
Satatka jarzynowa podana na cykorii
Bagiety pszenne z lokalnej piekarni z wyborem maset wiejskich:
masfo tradycyjne, borowikowe, ziotowe, czosnkowe

BUFET SMAKOLYKOW | StODKOSCI:
Piernik cynamonowy z konfitura domowa
Sernik domowego wypieku
Tradycyjne kluski z makiem, miodem i bakaliami
Kutia

NAPOJE:
Kompot z suszonych owocéw
Woda
Kawa/herbata




JUZ DZIS SKORZYSTAJ Z NASZEJ OFERTY!

Zadzwon! 48 75 73 40 717

Napisz! zamek@kliczkow.com.pl
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